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Suak’s Story
Selamat datang di Suak Sumatera’s Restaurant

Berawal dari sebuah dapur sederhana tempat keluarga dan sahabat
berkumpul untuk menikmati hidangan rumahan penuh kehangatan,
Suak kini tumbuh menjadi restoran yang tetap menjaga semangat
kebersamaan dan ketulusan yang sama. Setiap hidangan kami
siapkan dengan sepenuh hati, menggunakan bahan-bahan segar dari
sumber lokal untuk menghadirkan cita rasa jujur dan autentik khas
Sumatera.

Salah satu kebanggaan kami adalah sajian d g sapi pilihan, yang
berasal dari pctcrnakan di sckitar wilayah ini. Mcnghadirkan rasa
khas lokal dengan kualitas terbaik di set ap gigitannya,

Di Suak, kami ingin setiap tamu merasa seperti di rumah sendiri.
Tim kami selalu siap mcnyambut dan .dt_:_ngan senang hati
merekomendasikan  hidangan serta mimxman spesial untuk
melengkapi waktu Anda di Suak Sumatera Resort. Si:lz_l_log_a setiap
suapan meninggalkan kenangan yang han sebuah rasa akan
ketulusan, keakraban, dan keramahan y&ng menj adi jiwa da
keluarga besar Suak.

General Notes:
Harap diperhatikan, campilan hidangan dapat sedikic berbeda, namun kami
menjamin cita rasa dan kualitas terbaik di setiap sajian.
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YAM GORENG REMPAH

Ayam goreng khas Suak dengan bumbu
tradisional, digoreng hingga berwarna keemasan.
isajikan bersama nasi hangat, lalapan segar,

AYAM BAKAR

Ayam bakar empuk dengan bumbu khas Suak,
disajikan bersama nasi hangat, lalapan segar,
tempe dan tahu goreng, kerupuk,

serta sambal pilihan Anda.

80K



GURAME BAKAR

Gurame segar dibakar dengan bumbu rempah
\:romatik hingga berpadu cita rasa asap yang harum,
wdisajikan dengan sambal pilihan dan lalapan segar.
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UDANG FLOWER
TUMIS MENTEGA

Udang flower segar ditumis dengan mentega lembut dan
bawang yang harum menggoda, menghasilkan cita rasa gurih
yang khas. Disajikan bersama nasi putih hangat dan

perasan jeruk nipis segar untuk sentuhan rasa yang sempurna.

155K

UDANG FLOWER BAKAR

Udang flower segar yang dipanggang hingga
matang sempurna dengan aroma asap dan racikan
T rempah pilihan. Disajikan bersama nasi putih
A Wy, hangat, sayuran segar, irisan jeruk nipis, dan

: D pilihan sambal sesuai selera Anda
i 150K
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CAPCAY SAYURAN

Capcay sayuran segar yang ditumis hingga
~ bercita rasa umami, disajikan bersama nasi
hangat dan kerupuk renyah.

65K
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SOP AYAM

Sop ayam rumahan yang hangat dan
menggugah selera dengan cita rasa khas
Suak, disajikan bersama nasi hangat,
sambal pilihan, dan kerupuk renyah.

70K



From Grill
to Shore

SIRLOIN STEAK

Steak sirloin Australia 350g dibakar hingga sempurna,
disajikan dengan kentang goreng keemasan, sayuran
pilihan, tomat bakar, dan saus pilihan Anda.

378K

SIRLOIN WAGYU STEAK e ( ¢

Sirloin Wagyu Australia 200g, dibakar hingga empuk dan
sempurna, disajikan dengan kentang goreng keemasan,
sayuran pilihan, tomat bakar, serta saus signature pilihan Anda

453K
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' ' N & \ \ SAPILADA HITAM %
( Daging sapi empuk dan sayuran segar ditumis dengan saus lada

hitam yang kaya aroma dan cita rasa. Perpaduan sempurna
antara gurih, pedas, dan sedikit manis, disajikan bersama nasi
putih hangat untuk sentuhan akhir yang menghangatkan selera.

150K




STEAK SANDWICH

Irisan steak sirloin juicy di antara roti
panggang renyah, berpadu cita rasa smoky,
gurih, dan lembut dengan sentuhan mentega
yang kaya di setiap gigitannya.

120K




SAUSAGE

enggugah selera.
an sulit untuk ditolak

130K

SEAFOOD

Kelezatan khas pesisir. Beraroma asap, gurih,
dan seimbang sempurna. »

130K -



VEGETABLES

Favorit yang penuh warna.
Ringan, segar, dan kaya cita rasa.

115K
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MARGARITA

Klasik sepanjang masa. Sederhana, elegan,
dan penuh cita rasa.

110K



Nikmati pasta kami, tersedia
dalam pilihan gluten dan
bebas gluten. Diracik dengan - M

saus kaya rasa dan ‘.”h
bahan-bahan premium.

Tambah 52K untuk pilihan ayam atau udang.
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DESSER'T

BANANA PALM DELIGHT *

Pisang bakar dengan siraman gula aren lokal dan
sentuhan kayu manis, menghadirkan perpaduan
manis yang kaya dan aroma asap yang lembut,
cita rasa tropis yang sesungguhnya.

73K

Kacang Tanah
Panggang

Gula Aren
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Es Krim
Vanilla



BANANA PANNA COTTA

Panna cotta lembut dan halus dengan
sentuhan manis tropis, diperkaya
karamel pisang dan taburan kayu
manis, hidangan elegan yang
menyegarkan di setiap momen.

70K



Melon Kuning

TROPICAL FRUIT PLATTER |

Sepiring buah tropis berwarna-warni yang berasa
dari hasil petani lokal, penuh dengan kesegaran
dan manis alami. Pendamping sempurna untuk
momen santai Anda di tepi pantai.







gan ayam goreng lembut dengan lapisan renyah FisEE
gurih dan lezat. Disajikan hangat, menghadirkanlra_‘.via: EL




UDANG GORENG MENTEGA
Udang tumis lembut dengan ci
disajikan bers Sd
menambah kest
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ISLAND
OCEAN WHIRL SERENADE
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Buah Naga

Nanas
Semangka

Melon Kuning
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English Breakfast, Camomil
Lime, Jasmine Tea,

Breakfast . Peppernﬁfﬁrf,
(Hot / Ice) (Hot / Ice) ™

Jasmine
Tea
(Hot/ Ice)
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Camomile
A (Hot / Ice)




THANK YOU

Kami bcrharap Anda menikmati sctiap hidangan scbagaimana kami menikmati sctiap

proses dalam menyiapkannya untuk Anda. Setiap rasa membawa sentuhan kenangan,
sebuah pengingat akan kchangatan, ketulusan, dan kenyamanan yang menjadi
inspirasi di setiap sajian kami. Di balik setiap hidangan tersimpan cerita tentang
bahan-bahan lokal, tradisi yang akrab, serta kebahagiaan sederhana dari berbagi
makanan dengan kebersamaan.

Terima kasih telah meluangkan waktu untuk bersantap bersama kami dan mcnjadi
bagian dari cerita Suak. Semoga pcngalaman ini mcnghadirkan senyum yang berkesan
dan mungkin menjadi alasan untuk kembali, menemukan cita rasa dan momen baru
yang menanti untuk dibagikan. Kami bcrharap masa inap Anda di Suak Sumatera
Resort penuh dengan kehangatan, layaknya pulang ke rumah sendiri.
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